S ALONS DECCGERI-I. AN I

Maison fondée en P00

FORFAIT COCKTAIL 15 pieces

Forfait  24.80€ HT par personne, comprenant:
> Mise a disposition d'un salon privatif
> Eaux minérales plates et gazeuses et Jus d’orange

Assortiment de 2 Verrines gourmandes
Verre Nordique, Club Pita, Gaspacho,
Tartare Tomate Concombre

Assortiment de 3 Pieces Salées
Saumon Fumé, Salami, Rosette de Lyon, Jambon de Pays
Marbré de Foie Gras, Fromage Blanc et Ciboulette...

Assortiment de 2 Pieces Saveurs
Rondelle de Pomme de Terre Creme aux Herbes
Mini Tomate Farcie au Thon, Courgette Farcie de Mousse de Saumon,
Petits Choux Farcis de Ratatouille

Assortiment de 2 Cassolettes
Tomate au Caviar d’Aubergines, Raviole de Volaille et son Jus Parfumé
Marinade de Pétoncles a la Ciboulette et au Citron Vert

Assortiment de 2 Mini Brochettes
Pics de Gambas, Pics de Poulet, Pics de Lotte

Assortiment de 4 Pieces Sucrés

Tartelette aux Fruits, Mini Creme Br0lée,
Fine Tarte au Citron, Sablé a la Cannelle et aux Pommes,
Croquant Chocolat au Champagne, Macaron ...

Les prix sont par personne et HT pour I'année 2008



S ALONS DECCGERI-I. AN I

Maison fondée en P00

FORFAIT COCKTAIL 30 pieces

Forfait a 41.50€ HT par personne, comprenant:

> Mise a disposition d’'un salon privatif

> Un Quart de Vin par personne (4 blanc ou Y4 rouge)

» Eaux minérales plates et gazeuses et Jus d'orange
Assortiment de 3 Toasts Salés

Marbré de Lapin et Foie Gras, Saumon Fumé, CEufs et Tomate, Fromage Blanc et Ciboulette
Canard fumé aux Mandarines, Roulé de Jambon au fromage persillé

Assortiment de 2 Verrines gourmandes
Billes de Melon au Sauternes, Verre Nordique, Gaspacho de Tomates
Club Pita - Emulsion a la Fraise, Tartare Tomate Concombre

Assortiment de 4 piéces Saveurs
Nem's Gambas, Rondelle de Pommes de Terre, Créme aux Herbes
Concombre Beurre de Tomate, Petit Chou Farci & la Ratatouille
Brochette de Volaille Marinée et Laguée au Miel, Mini Tomate Farcie au Thon

Tomate Mondée a la Creme de Saumon, Fondant de Homard Vinaigrette & I' Américaine, Bob's de
Langoustine aux Graines, Mini Soufflé de Turbot, Sauce Petits Pois, Carpaccio de St Jacques

Assortiment de 3 Piéces Prestiges Servies en Shaffing Dish au Buffet en Cassolette
Fricassée de Volaille aux Morilles ou Médaillon de Lotte

Assortiment de 4 Pieces Chaudes
Mini Feuilletés de Jambon de Reims, Parmentier de Lapin, Beignets de Crevettes
Timbale de Poivron Doux, Médaillon de Lotte

Les Volumineux ( 1 piéce)
Un Pain Surprise : Poulet au Curry et Mousseline de Foie de Volaille, Saumon
Une Brioche fourrée & la Chair de Crabe

Foie Gras Tranché & la Demande, Posé sur Pain de Campagne Toasté,
Crépes Maisons Flambées
Dégustation de Glaces

Assortiment de 4 Petits Fours Sucrés
Croquant Chocolat au Champagne, Financier aux Framboises, Feuillantine aux Pommes,
Douceur & la Pistache, Caroline au Café, Sablé d la Cannelle et aux Pommes,
P'tit Castel (Kirsch, Griottes, Praliné), Marquise au Chocolat Framboise,
Tartelette aux Fruits de Saison, Macaron Mousse au Chocolat...
Vasque de Fruits Rouges découpé Accompagné de Fromage Blanc (estimé a 2 pieces)
1 Arbre a Fruits
Café

Les prix sont par personne et HT pour I'année 2008
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